La Confrérie de la Chaine des Rétisseurs
Bailliage du Kanto JAPON

Menu du Diner de Gala
a InterContinental Tokyo Bay

Amuse-bouche
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Puressé de foie-gras et “Nagaimo” Thon grillé, Crevette,Oursins, sauce garbure
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Ormeau et mousseline en cro(te beurre d’ herbes
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Turbot poélé en crodt de chorizo, purée de petits pois sauce betterave au vin rouge
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Granité au “Dekopon”
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Noisette d’ agneau au persille, creme d’ ail et jus d* agneau
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Fromage
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Mont-blanc aux marrons de “Kumamoto” sauce cassis
avec glace au thé vert.meringues aux noisettes
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